
Pour l'organisation de votre séminaire nous vous proposons des
prestations à la carte et des séjours clés en main comprenant la

mise à disposition d'espaces de travail, la location
d'hébergements, la restauration sur place et la planification

d'activités et d'animations. 

NOTRE SITUATION

SÉMINAIRES
LOCATION DE SALLES HEBERGEMENTS RESTAURATION LOIS IRS

Situé sur le bord de l'Océan en Loire Atlantique, notre
domaine, ouvert toute l'année, possède un accès direct sur
le sentier côtier menant vers les immenses plages de Saint
Brévin.

Notre commune est idéalement placée à 50km de
l'aéroport de Nantes et 12km de la gare de Saint Nazaire.

110 avenue Maréchal Foch 44250 Saint Brévin les Pins 
07 83 88 80 01 - ladunedejade-evenements@outlook.fr



1/2 journée ou soirée seule

Soirée* 

320€ + 4€/ personne

200€

1/2 journée ou soirée seule

Soirée* 

160€ + 4€/ personne

90€

L'espace Shabada
Cet espace présente une salle de 120m² pouvant être modulée
en 2 zones de travail, elle peut accueillir 90 personnes assises

en intérieur et dispose d'une scène de 15m². 
A l'extérieur une terrasse couverte de 100m² est à votre

disposition et l'espace "plage et palmiers" ainsi que le bar
extérieur vous inviteront à la détente.

Equipements 

Tarifs

Journée complète
500€ + 4€/ personne

*en plus de la journée ou 1/2 journée

 Vidéoprojecteur avec écran, Ecran TV XXL, Paperboard,
Matériel de son et lumière, Micros, Cuisine (frigo, four...),

Stylos, Feuilles A4, Bouteilles d'eau individuelles.

NOS SALLES
La Cabane

La Cabane peut accueillir jusqu'à 30 personnes.
Située sur un ancien blockhaus. Sa terrasse
surplombe notre lagon et offre une vue sur l'Océan.

 Vidéoprojecteur, Ecran, Paperboard, Stylos, 
Feuilles A4, Bouteilles d'eau individuelles, frigo et micro-ondes.

Equipements 

Tarifs

Journée complète
250€ + 4€/ personne

*en plus de la journée ou 1/2 journée
Découvrez la Cabane en vidéo

Tous les tarifs sont indiqués TTC

Découvrez Shabada en vidéo



Chambres doubles et
individuelles avec lits faits
Salle de bain avec serviettes et
produits de toilette. WC séparé
Cuisine équipée et kits pour
boissons chaudes (thé, café)
Terrasse couverte ou fermée
Climatisation

Le      des lodges :
Jacuzzi ou piscine privée

Equipé d'un jacuzzi ou d'une piscine privative, chaque lodge vous offre une vue d'exception sur l'Océan ou
l'estuaire de la Loire. Découvrez nos

lodges vue mer

Les lodges vue mer

Découvrez nos mobil-homes

Les lodges du "Petit Bois"
Situés au milieu d'une forêt, cet ensemble de 10 lodges avec 3
chambres, proposent chacun un jacuzzi privatif sur la terrasse.
Un espace commun extérieur à disposition sera idéal pour vos

rassemblements.

NOS HÉBERGEMENTS

Les mobil homes
Avec une capacité d'accueil de 2 à 8 personnes, nos mobil-homes
équipés de 2, 3 et 4 chambres allient modernité et confort.
Parfaitement isolés et disposant de climatisations réversibles, ils
permettent de séjourner en toute saison.

Avec tout le confort hôtelier, notre offre s'adapte à chacun de vos besoins et exigences.

Basse saison
mars à
octobre

Haute saison
avril à

septembre

1 personne
par lit

1 personne
par chambre

1 nuit 58€
nuit sup 29€

1 nuit 76€
nuit sup 38€

1 nuit 66€
nuit sup 33€

1 nuit 90€
nuit sup 45€

Mobil homesTarifs Lodges
1 personne

par lit
1 personne

par chambre

1 nuit 85€
nuit sup 43€

1 nuit 103€
nuit sup 52€

1 nuit 96€
nuit sup 48€

1 nuit 117€
nuit sup 59€

Equipements des
hébergements

Tous les tarifs sont indiqués TTC

Découvrez nos lodges Petit Bois



NOTRE RESTAURATION

Les pauses

BRETONNE 6€
Café, thé, jus de fruits, far

Breton, Gâteau Nantais

EXOTIQUE 6€
Café, thé, cocktail exotique,

tartelette aux fruits de la
passion, Rocher à la Noix de

Coco

CHOCOLATEE 6€
Café, thé, jus de fruits,
fondant au chocolat,

tartelette au chocolat

VERGER 6€
Café, thé, jus de pommes,

tartelette aux pommes,
gâteau Grand-mère aux

pommes

Tous les tarifs sont indiqués TTC

Le petit déjeuner

CLASSIQUE 8.90€
Café, thé, jus de fruits, croissant,

pain au chocolat, baguette,
beurre & confiture

COMPLET 13.50€
Petit déjeuner continental +

fromage blanc, corbeille de fruits,
charcuterie & fromage

Servi en salle ou livré dans chaque logement

BRUNCH 15.50€
Croissant, pains au chocolat, pain 

Beurre, confiture, nutella 
Charcuterie / fromage 

Salade de fruit ou corbeille de fruit 
Fromage blanc ou yaourts 

Œufs brouillés / Lards grillés 

Les repas

BARBECUE 
35€

Saucisses, merguez, brochettes - Pommes grenailles  
Accompagné de pain et sauces

Dessert : Tartes aux fruits 

BUFFET FROID 
35€

Plusieurs salades, plateaux de
fromages et plateaux de charcuteries .

Les repas incluent 1 cocktail mojito ou spritz, 2 verres de vins par personne, softs (eaux plates et gazeuses + soda)



MENU DU TERROIR 
28.50€

Les Œufs Mimosa au Thon 
Ou 

La Salade de chèvre chaud et
Jambon de Pays

La Volaille et son jus au Thym 
Ou 

Le Merlu et son beurre citronné

Le Tartare d’Ananas à la Menthe 
Ou 

La Dame Bretonne 
(Glace Caramel beurre salé,
caramel beurre salé maison,

chantilly)

MENU  DES DUNES 
32.90€

La Nage de Pétoncles au Noilly Prat
et petits légumes 

Ou 
L’œuf parfait au Curé Nantais

La Cuisse de Canard Confite et son
jus au Miel 

Ou 
Le Lieu Jaune au curry breton 

La tarte framboise et amandes 
Ou 

Les profiteroles (Chou, Glace vanille,
sauce chocolat et chantilly)

MENU DES GOURMETS 
42.90€

Le Saumon Mariné, mangue et
pomme Grany Smith 

Ou 
Le Foie Gras Poêlé, poix en crémeux 

Le Filet de Cabillaud et son beurre
Blanc 

Ou 
Le Contre-filet de bœuf come un

rossini

Le Kouign Amann servi chaud et sa
glace

Ou 
La Pavlova aux fruits de saisons

Tous les tarifs sont indiqués TTC

L'équipe de restauration est à votre écoute et s'adapte à vos souhaits

Le cocktail dinatoire

LA BASE 28€
8 pièces cocktail salées 

5 pièces cocktail sucrées 
2 verres de vins par personne 

Eaux plates et gazeuses à volonté

LES ATELIERS CULINAIRES
Saumon +4€
Huïtres +4€

Plancha terre & mer +5€
Découpe, ouverture ou cuisson devant vous.

LES ATELIERS COCKTAILS
Mojito +6€
Spritz +6€

Gin Tonic +6€
2 verres par personnes, réalisation devant vous.

Différentes variétés de chaque cocktail au choix.

Les menus

Les menus comportent également les eaux plates et gazeuses, un verre de vin et un café ou thé.
Option apéritif à 3,5€ : 1 bière pression ou un kir vin blanc.



Activités sur place

Idées de programme clé en main

Activités 
Char à voile / Catamaran 
Jet Ski / Bouées tractées 
Visite et dégustation brasserie locale 
Accrobranche 
Visite des chantiers navals de St Nazaire 
Quad 
Bowling  
DJ 
Yoga 
Olympiades 
Close-up hypnose
Quizz / Blind Test 

Tenues de sumo
à partir de 100€

Location de vélo
à partir de 12€ (1/2 journée)

Afin de vous proposer un séjour clef en main, nous vous soumettons une palette d'activités et
d'animations sur place et à proximité du domaine. 

Cette liste étant non exhaustive nous nous adapterons également à vos souhaits.

Equipements disponibles en
libre service sur le domaine

NOS ACTIVITÉS 

Tous les tarifs sont indiqués TTC

Piscines (selon période)
Salle de fitness

Terrains de pétanque
Tables de ping pong
Terrain de city foot

Jeux de société

Laser Game extérieur
à partir de 16€

Casques VR mis à disposition 
Le +

Balade à vélo → Laser Game en forêt → Apéritif sur place ou  vue mer

Tournois sportifs : tournois de pétanque, fléchettes, ping-pong, baby-foot, foot

Location de matériel nautique
à partir de 15€ (1/2 journée)

Journée cohésion avec animateur : olympiades, jeux, blind test...

kayak, paddle, surf...
Le +

Mise à disposition vélos et
jeux de plage / sport 

Après-midi plage : surf et paddle à l’eau / beach volley, molky... sur la plage 

Certaines activités sont confiées à des prestataires extérieurs
soigneusement sélectionnés afin de vous garantir 

une expérience de qualité



Collaboration avec la société Quantia : installation du système Gecko dans nos mobil-homes
permettant de récupérer la chaleur des eaux de douche afin de préchauffer l’eau

Partenariat avec la société O’Cell : mise en place de compteurs connectés permettant de piloter
et couper les compteurs à distance pour une meilleure maîtrise de la consommation électrique

Mise en place du tri sélectif : tri du verre, gestion des bio déchets, tri sélectif

Installation d’ampoules à économie d’énergie dans l’ensemble de nos hébergements

Utilisation de produits ménagers respectueux de l’environnement

Contactez Justine & Maxime pour créer ensemble un séminaire sur-mesure,
 adapté à vos besoins !

NOS DÉMARCHES RSE 

VOUS SOUHAITEZ DISCUTER DE
VOTRE PROJET ? 

ladunedejade-evenements@outlook.fr

07 83 88 80 01

110 Av. Maréchal Foch 
44250 Saint Brevin les pins
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